PROGRAM KURSU

Zasady przygotowywania i metody kontroli jakosci pozywek stosowanych

w diagnostycznych badaniach bakteriologicznych

oraz w mikrobiologii Zywnosci i mikrobiologii sanitarne;

Zapewnieniejakosci pozywek w laboratorium mikrobiol ogicznym

Witorek,

10.00 - 10.15

10.15 - 11.00
11.15-12.45
13.00 - 13.45

13.45-14.30

14.30 - 15.15

15.15 -16.45
Sroda,

9.00 - 10.30

10.45-12.15

12.15-13.00

13.00 - 13.45

13.45 -16.00

Kurslaboratoryjny
Termin kursu 05 — 08 padziernika 2010 r.

Kierownik naukowy kursu: mgr Bo zena Wajcik

Otwarcie kursu; prof. Marelgiski
Sprawy organizacyjne, oméwienie planu pracy. mgr Bazena Wojcik

Ogodlne zasady bezpiecznej pracy w laboratorium ebikdogicznym.
dr Aleksandra Zdesa

Zapewnienie jaksri pazywek
mgr Bena Wojcik

Paywki bakteriologiczne — definicje, rodzaje, klakgcja
mgr Bena Wojcik

Przerwa obiadowa

Skfadniki paywek i surowce poywkarskie - rola jak odgrywaj w pazywce, ich
wptyw na jakd¢ pozywki
mgr Bena Wojcik
Metody kontroli jakoi pozywek mikrobiologicznych
mgr Bena Wojcik

Drobnoustroje kontrolne — kolekcjezepdw; kryteria doboru szczepow do
kontroli pazywek; Sposoby przechowywania i pgsbwanie ze szczepami
kontrolnymi.

mgr Bena Wojcik
Pazywki state, izolacyjne - wybidérczo-tdicujace; ptynne paywki namnaajace
i wybidrczo-namnzajace; paywki identyfikacyjne — zasada dziatania, ocena
jakaosci, zakres kontroli, kryteria oceny
mgr Bena Wojcik
Przerwa obiadowa

Etapy postpowania przy iléciowej, potilgsciowej i jakasciowe]j kontroli

pozywek statych i ptynnych. mgr Beena Wojcik
Cwiczenia: kontrola jak&i pozywek mgr Bena Wojcik
mgr Aleksandrullaczak

mgr Milena Baczaka



Czwartek

9.00-10.30
10.45-12.15
12.15-13.00

13.00 -13.45

13.45 -16.00

Piatek,
9.00 —9.45

10.00-11.30

11.45-13.15

13.15 -14.00

14.00 -14.45

14.45 - 15.00

technzhiieta Osica
techn. Monika Wasiak

techn. Wiesta$tadewska

Anna Mossakowska

Zasady spadzania i przechowywanie ppwek mikrobiologicznych;
dokumentowanie produkciji mgr Boena Wojcik

Ocena jakéci pazywek specjalistycznych (do badania lekomliraosci
drobnoustrojow, aktywnii preparatow dezynfekcyjnych itp.)

mgr Bena Wojcik
Przerwa obiadowa

Kryteria oceny jakéci pazywek statych =yznas¢, selektywnéé, ocena cech
biochemicznych i fizjologicznych drobnoustrojow.
mgr Bena Wojcik

Cwiczenia: kontrola jakai pazywek

mgr Bazena Wojcik
mgr Aleksandekubczak
mgr Milena Baozka

techn. Etbieta Osica

techn. Monika Wasiak
techn. Wiestastadewska
Anna Mossakowska

Dokumentowanie oceny jaka pozywek; przygotowanie protokotu kontroli
pozywek, kryteria oceny, dopuszczermdrzucenie poywek do pracy
mgr Bma Wojcik
Cwiczenia: kontrola jak&i pozywek
mgr Bazena Wojcik
mgr Aleksandra Jakubczak
mgr Milena Baczewska
techn. Etbieta Osica
techn. Monika Wasiak
techn. Wiestaw&ladewska
Anna Mossakowska
Wyposganie i organizacja pracy w pracownizgwek; nadzorowanie
wyposaenia
mgr Bena Wojcik .
Przerwa obiadowa

Seminarium
prof. Marek Jaglel
mgr Bena Wojcik
Podsumowanie szkolenia i Agkenie kursu



